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Parce que cest encore meilewr quand ¢ est fait mair !

Informations :

— difficulte : facile

— powr 2 persovuwnes

— prépawation d'evwivon 20 minutes / £
- cuissonw devwivovw 10 minuites B ‘4~
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2 petity paing o burger (o graines de sésame,)
2 steaks hachés duw boucher

4 tranches de tome de chévre

1 tomate bienw muwre

Salade verte (type iceberg ow feuwille de chéne)
Sauce burger

Préparatiow :
1) Commencer par couper le fromage e tranches fines, lawver et couper la tomate e
rondelles, et lawver lav salade.
2) Faire cuive les steaks avlov poéle o lav cuisson désivée.
3) Owvrir ley petity paing enw deuwr dang le sens de Lo longuewr et lesy faive tiédir aw
toaster.
4) Disposer les dessous des petity paing sur le planv de trovail (réserver les chapeaux powr
l%fwwwr v lovfing) et disposer dans UVovdre :
De lav saunce burger
Une tranche de tome de cheévre
Quelques feuilles de salade
Le steak cuit
Une deuwrieme tranche de chévre
Une belle rondelle de tomate
De nowveaw quelques fewilles de salade
5) Fermer l@ybvwgery avec les chapeaur de pain toastés. Aplatir légerement avec le creww
de la mainw pour mainteniv Vensemble biew droit.
6) Déguster bien chaud.

= Ley astucey de Lo p’tite Poule Rowsse :

— Powr ne pas que le burger effondre dans UVassiette, planter en son centre ww joli cure-
dent decoratif powr maintenir Uensemble solidaire.

— Lo feuille de chéne ow lav salade iceberg donnent duw croquont et de lav fraichewr aw
burger, tandis que la tome de chévre, coulante une fois chaude, fait de ce plat simple exv sov
réealisation uw plat gowrmand et original.

— A servir avec de jolies frites maison bienw dovées et croustillantes.
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