Informationy :

— difficulte : facile

— powr 4 personwnes

— préparation devwirovw 10 minutes

- cuissonw dlevwivor 15 minutes ii '

Ingrédienty :
- 4 grandes tranches de pain, ow toutines

spéciales Bruschetto
8 cuillérves ov soupe de sauice tomate cuisinée
1 grosse courgette
4 tramches de jambon de poulet
4 petites poigneées diemmental rapé
Sel et poivre dw moulin
Fewilles de mdche

Préparatiow :

1) Conmumencer pow foive préchauiffer le four o 200°C (th.6/7).

2) Disposer lesy 4 tranches de pain sur wne plaque de cuissonv allant awv four et les
recowrir chacune de 2 cwilléres cv soupe de sauce tomate cuisinée. Biew étaler swr
toute lov suwrface.

3) Laver la courgette et la couper enw rondelles. Couper les rondelles env dewx et les
disposer sur les tranches de painv exv quinconce faconw écailles de poisson.

4) Couper les tranches de jombow de poulet ex petites lanieres et les répoutir suw chaque
bruschetto.

5) Recowvrir d'une petite poignée demumentol rapé.

6) Saler et poivrer cv covwenance et saupoudrer de basilic séché.

7) Faive cuive o four chaud pendant wnw petit quowt d'heure.

8) A lo sortie dw four, disposer quelques fewilles de mache sur les bruschettos et servir
bienw chaud.

= Les astuces de lov p’tite Poule Rousse :
- Powr les plus gowrmand, réaliser cette recette avec une base créme mouwtardée.




