Une recette andt gospi quand i reste de law pate fewilletée

Informationy :

- difficulte : facile

— powr une vingtaine de mini fewillete
— prépavation devwironw 15 mi

- cuissonw dverwivonw 12 mi

Ingrédienty :
- 1 pate fewilletée
1 banane
1 poignée de pépites de chocolat noir
1 poignée de mini chamallows
1 joune dceuf
Miel

Préparatiow :

1) Préchauffer le fouwr a200°C (th.7).

2) Comwmencer pow découper de petity cowrés dens la pite fewilletée o Vaide d'uw
emporte-piece.

3) A Vaide d'unwpinceauw; dover chaque cowré aw jouune do ceuf-

4) Peler lo banane et lav couper en rondelles. Couper les rondelles evv dewx; et disposer
une demi-rondelle de fruit sur chaque cowré de pdte.

5) Ajouter une pépite de chocolat sur chaque bouchée.

6) Cuire o four chaud une bonne digaine de minutes, jusqu' o ce que les petity fewilletés
sotent bien dovés.

7) A la sortie dw four, coller wnv mini-chamallow sur chaque fewilleté o UVaide d'une
pointe de miel.

= Les astuces de lov p’tite Poule Rousse :

— Une recette idéale powr recycler des rogruwes de pdte fewilletée dont on ne sovait pas quoi
faive !

- Banane, clémentine; ponmume; poire... A décliner selovw les exwies !




