Tewilletes la framboise

Powr unw aumowr de pause thé

Informationy :

- difficulte : facile

— powr une vingtaine de mini fewilletes
— préparation d’exwirovw 30 miruites

— cuisson dvexwivow 15 minutes

Ingrédienty :
- 1 pate fewilletée
Confiture de framboises
1 joune d’ceuf
Sucre glace

Préparaliow :

1) Préchauffer le four o 200°C (thi6/7).

2) Découper des caewrs avUemporte-piece dany la pdte fenilletée.

3) Les déposer sur une plaque de cuisson recowverte de papier sulfurisé en les espacant
bien de quelques centimetres (s vont légerement gonfler en cuisson).

4) Disposer une cuillére o cafe de confiture de framboises suwr chaque petit cewr de pite.

5) Badigeonner de joune dieuf aw pinceaw le powrtour des petity ceurs now recowvert
de confiture.

6) Mettre o four chaud.

7) Les fenilletés sont cuity quand lav pate est dovée sur les bovds.

8) Quand s ont refroidi, saupoudrer de sucre glace touniseé.

= Les astuces de lov p’tite Poule Rousse :
- Une recette o décliner selow vos evwies | confituwre de framboises, de fraises, d abvicots,
doranges et méme pdte o toawtiner !




