Chaussons /em//eéez pomme -polre

Petites douceuwrs sucrées pour le gotiter...

Informations :

- difficulte : facile

— powr une dougaine de mini chaussonsy
— préparation dexwivon 20 minute

— cuisson dlevwivonw 15 mi

1 pdte fewilletée
Compote pomwme-poire
1 joune d’ ceuf

Unwpew drean

Préparaliow :

1) Préchauffer le four o 180°C (th.6).

2) Flewrer le ploawv de trovail avec de lov forine pouwr ne pas que lovpite y colle.

3) Abuisser lav pate fewilletée o Uaide dVwv rouleown cv patisserie suww une épaissenr ni trop
grosse; nitrop fine.

4) A Vaide d'uww emporte-piece de forme ronde; débiter de petity cercles de pdte.

5) Gawrnir chaque rond de pate diune cuilere de compote. Veiller av ne pas trop evv mettre
powr ne pas que les chaussons dégorgent de compote en cuisant.

6) Rabattre chaque rond de pate ew dewx et souder les bovrds des petity chaussons e les
huwmidifiant ovec unw pew deaun.,

7) Délayer l@JaMMd/aawfaA/wumaMMe/d/mMp@d/ewwfmid&

8) A Uaide d'w pinceaw av pdtisserie; badigeonner lav suwfoce des chaussons powr qu iy
puissent dorver exv cuissor.

9) Tnfouwrner o four chaurd.

10) les chauwssons sont cuity quand iy sont bien dovés et que lav pite fewilletée av bievv

gonfle.

= Les astuces de lav p’tite Poule Rousse :

- Avec une pdte feuwilletée et de la compote faites maison, cette recette sevaw encorve plus
savoureuse... Pour les plus pressés, ces deww ingrédienty seront vite dénichés dans les rayons
dw super mowché, niovu, niconn !

— A déguster froids ow encove tiedes pour les plus gowrmands. ..




