Avec une tasse de thé, pour une pause cocooning v souhait !

Informations :

— difficulte : facile

— powr unw gateauw

— prépowation dexwiron 20
— cuisson dvexwivow 50

300g de forine

250g de sucre

3 eufy

1 verre de jus dovange (pur jus)
% verve dhuile (type Isio-4°©)

1 sachet de levure chimique

1 sachet de sucre vanillé

2 poigneées de myrtilles fraiches

Préparatiow :

1) Préchauffer le four o 180°C (th.6).

2) Dang wwv sadadier, conmwmencer par mélanger tous les ingrédienty secs : fowine; sucre,
levure et sucre vanillé.

3) Ajouter ensuite le jus d'orange, Uhuile et les ceufy préalablement battus en omelette.

4) Badttre le mélange jusqu/ov obtenir une pdte homogene:.

5) Laver et couper les myrtilles enw morceaux. Ley ajouter cvlov pdte et bien mélanger pour
que les fruity sotent uniformement réportis.

6) Verser lawpdte dans uwn mouwle o cake:

7) Faive cuive avfouwr chaud une petite heure (selow law puissance duw four).

8) Quand le cake comumence av étre bieww dove, vérifier la cuisson ew plantant lo lame
dwv couteaw dony le cewr dw cake : si celle-ci ressort propre et seche; le cake est o
borwne cuissov.

L Ley astucey de lap'tite Poule Rowsse :

— Powr que le cake se démoule facilement, bewrrer et fowiner votre mouwle avont Uy verser lov
pdte:.. ow optey pour la facilite d utilisation des moules ewv silicone.

— Avec une tusse de thé noir, cette recette est Uidéal pour une pause doucewr entre copines
autowr de quelques bony poting.. ow tout simplement powr le plaisiv de faive ww break o
Vanglaise !




